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additional measures, e.g. additional packing. 

PREFERRED PROCESS 

The granulate or agglomerate has grain size 0.2-2. 0mm, 
and specific wt. 0.25-lg/ml. The granulate or agglomerate is 
metered in immediately before the portions are packed f and 
synchronously with the packing cycle. (2pp510DAHDwgNoO/0). 

t DE3701230-A 


la aromatising tea and tea-like substances in infusion baes . 
the finely cut filling isjnixed with the aromatising jnaterial in 
granular or agglomerated form , and is packed in equal 
portions. 

ADVANTAGE 

Processing is trouble-free, may be mechanical, and gives 
a prod, of excellent quality and keeping properties. Metering 
is reproducible in spite of the differing structures and 
specific wts. 

Biologically and chemically active additives, e.g. aromas . 
flavourings , vitamins, acids, colourings or plant material , 
can be added without the fragile structure of the granulate 
or agglomerate being damaged by the sharp edges of the 
fillings . 

The aroma is retained over long periods without 
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@ Verfahren zum Aromatisieren von Tee und teeahnlichen Erzeugnissen in AufguBbeuteln 

Beim vorwiegend in AufguBbeuteln abgepackten feinge- 
schnittenen Fullgut von Tee und teeahnlichen Erzeugnissen 
laBt sich der Aromatisierungsvorgang gegenuber den bisher 
ublichen Verfahren dadurch erleichtern, daB granulterte 
Oder agglomerierte Aromastoffe und andere Substanzen 
zudosiert werden, wobei die Zudosierung erst dann erfolgt, 
wenn das feingeschnittene Fullgut in zum Abpacken geetg- 
neten Portionsmengen vorliegt. 
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Patentanspruche 

1. Verfahren zum Aromatisieren von Tee und tee- 
ahnlichen Erzeugnissen in AufguBbeuteln. bei dem 
das feingeschnittene Fullgut mit einem Aromastoff 5 
versetzt und anschliessend in im wesentlichen glei- 
chen Portionsmengen abgepackt wird, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der Aromastoff in granuliertcr 
oder agglomerierter Form vorliegt und den Por- 
tionsmengen beigefiigt wird. 10 

2. Verfahren nach Anspruch 1. dadurch gekenn- 
zeichnet. daB Granulat oder Agglomerat mit einer 
KorngroBe von 0,2-2,0 mm und einem spezifi- 
schen Gewicht von 0,25 bis 1,0 g/ml verwendct 
wird. 15 

3. Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB das Granulat oder Agglomerat 
unmittelbar vor dem Abpacken der Portionsmen- 
gen und synchron zum Abpackrythmus zudosiert 
wird. 20 

Beschreibung 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zum Aromatisie- 
ren von Tee und teeahnlichen Erzeugnissen in AufguB- 25 
beuteln, bei dem das feingeschnittene Fullgut mit einem 
Aromastoff versetzt und anschlieBend in im wesentli- 
chen gleichen Portionsmengen abgepackt wird. 

Aromatisierte oder mit Gewurzen versetzte 
Schwarz- und Krauterteesorten werden seit einigen 30 
Jahren in zunehmendem Umfang auf dem Markt ange- 
boten. Aromen sind Zubereitungen von speziellen Ge- 
ruchs- und Geschmacksstoffen, die prozentual in be- 
grenzter Hohe dem Fullgut beigefiigt werden. Man un- 
terscheidet grundsatzlich zwischen natiirlichen, naturi- 35 
dentischen und kiinstlichen Aromastoffen. Die Aroma- 
stoffe finden iiberall dort Anwendung, wo das Fullgut 
aromatisiert werden soil. 

Die bisher zu Aromatisierung von Tee und teeahnli- 
chen Erzeugnissen eingesetzten Aromastoffe sind uber- 40 
wiegend fiussig und werden in der Regel auf das Fullgut 
aufgespruht. Das vorwiegend in AufguBbeuteln ver- 
packte feinschnittige Fullgut eignet sich nicht zum Be- 
sprtihen mit Fliissigaromen. da das Aroma iiber eine 
auBerordentlich groBe Oberflache verteilt wird und in- 45 
folgedessen dem Luftsauerstoff in besonders starkem 
MaBe ausgesetzt ist. Die Folgen sind qualitative Ge- 
schmackseinbuBen und vermindene Haltbarkeit, be- 
dingt durch Verdunstung und Diffusion. Durch den Ein- 
satz der Flussigaromen entsteht eine zusatzliche Feuch- 50 
tigkeitsbelastungdes feingeschnittenen Fullguts, das da- 
durch zum Verklumpen neigt, so daB das Abpacken in 
AufguBbeuteln erschwert oder unmoglich gemacht 
wird. Wegen des nicht auszuschlieBenden Verklumpens 
erhalt man keine homogene Verteilung der fliissigen 55 
Aromastoffe. 

Der Einsatz von Pulveraromen hat sich ebenfalls 
nicht bewahrt, da sie sich schwer untermischen lassen 
und durch das porose AufguBbeutelpapier rieseln. Sie 
stauben auBerdem die Abpackmaschinen ein, die folg- 60 
lich ofter gereinigt werden mussen. Daruberhinaus 
kommt es wahrend des Abpackvorganges, bedingt 
durch die stark unterschiedliche KorngroBe und durch 
unterschiedliche spezifische'Gewichte zu Entmischun- 
gen. . „ 65 

Es ist daher Aufgabe der vorliegenden Erfindung, ein 
geeignetes Verfahren zum Aromatisieren von Tee und 
teeahnlichen Erzeugnissen in AufguBbeuteln aufzuzei- 
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gen, das einen weitgehend storungsfreien Vcrarbei- 
tungsprozess sowie eine einwandfreie Qualitat und aus- 
reichende Haltbarkeit des aromatisierten Endprodukts 
gew.ihrleistet. 

Die Aufgabe wird erfindungsgemaB dadurch gelost, 
daB bei einem Verfahren der gattungsgemaBeri Art, der 
Aromastoff in granulierter oder agglomerierter Form 
vorliegt und den Portionsmengen beigefiigt wird. 

GemaB einer weiteren Ausfuhrungsform^der Erfin- 
dung wird dabei bevorzugt ein Granulat bzw. Agglome- 
rat verwendet mit einer KorngroBe von 0,2-2,0 mm 
und einem spezifischen Gewicht von 0,25 - 1,0 g/ml. Das 
Granulat bzw. Agglomerat wird zweckmaBigerweise 
unmittelbar vor dem Verpacken der Portionsmengen 
und synchron zum Abpackrythmus zudosiert. 

Mit Hiile des erfindungsgemaBen Verfahrens ist es 
moglich. auch beim feingeschnittenen Fullgut Tee und 
teeahnlichen Erzeugnissen trotz unterschiedlicher 
Struktur und spezifischer Gewichte eine weitgehend 
gleichmaBige und reproduzierbare Dosierung der Aro- 
mastoffe zu erreichen. Die stiickige Form ermoglicht 
den Einsatz von biologischen und chemischen Wirk- 
stoffkomponemen unterschiedlichster Art, wie granu- 
lierte oder agglomerierte Geruchs- und Geschmacks- 
stoffe. Vttamine, Sauren, Farbstoffe, Pflanzenteile usw., 
ohne die fragile Struktur des Granulats bzw. Agglome- 
rats durch die zum Teil scharfen Kanten des Fullguts zu 
beschadigen bzw. zu zerstoren. Das voile Wirkungs- 
spektrum der Aromastoffe bleibt so selbst iiber langere 
Zeitraume erhalten, ohne daB es weiterer Vorkehrun- 
gen, wie z.B. zusatzlicher VerpackungsmaBnahmen, be- 
darf. 

GemaB eines nachfolgend beschriebenen Ausfiih- 
rungsbeispiels geht der eigentliche Aromatisierungs- 
vorgang ausschlieBlich maschinell vonstatten. Zu die- 
sem Zweck ist an eine sog. Teebeutelabpackmaschine, 
wie sie ublicherweise zum Befiillen und VerschlieBen 
von AufguBbeuteln verwendet wird, vorzugsweise eine 
herkommliche Schieberdosiervorrichtung angeschlos- 
sen, die das im Handel erhaltliche Granulat oder Agglo- 
merat mittels zwei verstellbarer Dosierkammern in de : 
finierten Volumina an einen Fullraum abgibt, von wo 
aus das stiickige Aromagut zusammen mit dem an ei- 
nem Dosierrad in gleichen Portionsmengen abgegriffe- 
nen Tee mittels eines sog. Ubertragrades auf einen sich 
kontinuierlich bewegenden Hullstoff in Form kleiner 
Haufchen aufgebracht wird. Die Dosiervorrichtung 
wird uber Schaltplatten gesteuert, die auf dem Dosier- 
rad angebracht sind und iiber Impulsgeber in der Weise 
geschaltet, daB die Menge zum richtigen Zeitpunkt uber 
ein trichterformiges Rohr im Fullraum vor dem Ober- 
tragrad ankommt. 

Es hat sich gezeigt, daB das zu verarbeitende Granu- 
lat oder Agglomerat eine KorngroBe von mindestens 
0,2 mm aufweisen muB, damit sichergestellt ist, daB eine 
Staubbelastigung weitgehend unterbleibt und die stiik- 
kigen Aromastoffe nicht durch die porosen Teebeutel 
sickern. Die maximale KorngroBe sollte einen Wert von 
2,0 mm moglichst nicht ubersteigen, um auch kleinste 
Mengen noch volumengenau abgreifen zu konnen. Das 
spezifische Gewicht des Granulats bzw. Agglomerats 
kann dementsprechend zwischen 0,25 und 1,0 g/ml 
schwanken. 



